FOTORRECETA

Tortizza de longaniza

Una pizza muy aragonesa con base de huevo y hecha en sarten en unos pocos minutos, ideal para el jueves Lardero.

Cocinamos en sarten longaniza,
cebolla y champifiones por
separado.

Echamos el huevo batido a la
sartén, a fuego medio para que no
se queme y dejamos cuajar la
parte de abajo.

Los reservamos.

Retiramos del fuego y afiadimos Terminamos de cuajar en sarten sin dejar que se seque y decoramos con cebollino o perejil fresco.

en resto de los ingredientes: una
base con cebolla y champifiones y,
por encima, longaniza y pimientos.

Et, voila! A comer.
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